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Norisi ko nors ypatingesnio? 
Sugalvokime drauge susisiekus

S N I C K E R S 
T O R T A S

Karamelinis biskvitas perteptas karameliniu kremu ir  
karamelės sluoksniu su žemės riešutais.

R A F A E L O 
T O R T A S

Purus ir lengvas tortas. Baltas biskvitas perteptas dviejų skonių kremais: 
baltojo šokolado maskarponiniu ir grietinėlės su kokosų drožlėmis.

K A R A M E L I N I S ,  Š O K O L A D I N I S 
K A V O S  T O R T A S

Šokoladinis biskvitas sulaistytas kavos ir alkoholio sirupu, perteptas 
karameliniu kremu. (Galime padaryti be kavos.)

T I R A M I S O 
T O R T A S

Purūs kavos biskvitai sulaistyti kavos ir alkoholio sirupu, pertepti 
šokoladiniu, kavos ir maskarponės kremu.

M E D A U S 
T O R T A S

Purūs medaus biskvitai sutepti grietininiu kremu. Galima įmaišyti 
želės gabaliukų.

P R A N C Ū Z I Š K A S  M U S I N I S  T O R T A S ,  
A P L I E T A S  V E I D R O D I N E  G L A Z Ū R A         

Tai puraus ir lengvo grietinėlės, pieno ir baltojo šokolado kremas 
su puriu biskvito pagrindu, egzotinių vaisių, pasiflorų,  
mėlynių, aviečių ar šokolado įdaru.    

Š O K O L A D I N I S  T O R T A S  S U 
Ž E M Ė S  R I E Š U T Ų  S V I E S T U

Šokoladiniai biskvitai pertepti šokoladiniu riešutų sviesto kremu, 
kuris šiek tiek saldus, šiek tiek sūrus.

G I L Ė  M I L Ė  F I R M I N I A I  T O R T A I 
S U  P A S I R I N K T U  B I S K V I T U

Purus baltas biskvitas su aguonomis perteptas maskarpone 
(lengvai tepamas riebios grietinėlės sūris).

G I L Ė  M I L Ė  T O R T A S  S U 
Š V I E Ž I O M I S  U O G O M I S

Purus baltas biskvitas perteptas maskarpone su šviežiomis uogomis.

G I L Ė  M I L Ė 
Š O K O L A D I N I S  T O R T A S

 
Purus šokoladinis biskvitas su maskarponės ir šokoladiniu kremu. 

G R I L I A Ž I N I S
 

Šviesaus ir tamsaus biskvito deriniai pertepti puriu sviestiniu kremu, 
pasaldinti traškiu griliažo sluoksniu su žemės riešutais. 

J O G U R T I N I S 
T O R T A S

Purus baltas biskvitas su grietinėlės ir jogurto kremu. Galima  
paskaninti šviežiomis uogimis, vaisiais ar želės gabaliukais. (Kremas 
gali būti braškinis, persikinis, mėlynių.)

T O R T A I
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V A N I L I N I A I

K A K A V I N I A I

M A R M U R I N I A I  ( M A I Š Y T I  K A K A V I N I A I 
S U  V A N I L I N I A I S )

B A N A N I N I A I

K A R A M E L I N I A I

V A N I L I N I A I  A R  K A K A V I N I A I  S U 
Š O K O L A D O  G A B A L I U K A I S
 

K E K S I U K A I  P U O Š T I  C U K R A U S  M A S E ,  Į D A R Y T I 
M A S K A R P O N Ė S  A R  Š O K O L A D I N I U  K R E M U 

P U O Š T I  K R E M O 
K E P U R Ė L E

M I N I  K E K S I U K A I

P R A N C Ū Z I Š K I  M U S I N I A I  P Y R A G Ė L I A I , 
A P L I E T I  V E I D R O D I N E  G L A Z Ū R A  

P Y R A G Ė L I A I 
C A K E  P O P S 

Biskvito ir šokolado derinys, padengtas šokoladiniu glaistu. 

B A L T O J O  T I N G I N I O 
P Y R A G Ė L I A I 

B A L T O J O  T I N G I N I O  P Y R A G Ė L I A I  S U 
R I E Š U T A I S  I R  D Ž I O V I N T A I S  V A I S I A I S 

P A P R A S T O  T I N G I N I O 
P Y R A G Ė L I A I

N A P O L E O N O 
T O R T A S

R A W  –  A V I E Č I Ų  I R 
A N A K A R D Ž I Ų  T O R T A S 

Šis tortas yra gyvas/žalias (raw), nekeptas ir nevirtas,  
be gliuteno, be pieno produktų ir be cukraus. Pagrindas 
iš migdolų ir datulių, ant viršaus – natūralaus medaus,  
anakardžių, kokosų sviesto, aviečių mišinys.

R A W  –  Ž A L I A S 
A V O K A D Ų  T O R T A S

Šis tortas yra gyvas/žalias (raw), nekeptas ir nevirtas, be  
gliuteno, be pieno produktų ir be cukraus. Pagrindas iš 
migdolų, datulių ir kokosų aliejaus, ant viršaus – natūralaus 
medaus, anakardžių, kokosų sviesto, avokadų, špinatų ir žaliųjų 
citrinų mišinys.

Esant poreikiui, galime Jums pagaminti 
tortą, kuriame nebūtų gliuteno, laktozės 

ar pieno baltymų.

P Y R A G Ė L I A I

K E K S I U K A I
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E K L E R A I I R  D A R

D E S E R T A I  I N D E L I U O S E 

D I D E L I 
 

E K L E R Ų  B O K Š T E L I S  
( A P I E  1  K G )

Plikyti pyragaičiai gali būti su
grietinėlės ir maskarponės kremu,
avietiniu kremu,
plikytu kremu,
šokoladiniu kremu,
padengti juodojo šokolado, baltuoju ar spalvotu glaistu 
(priderinus prie saldaus stalo).

D E K O R U O T I  S V I E S T I N I A I 
S A U S A I N U K A I   

M O R E N G I N I A I 
L A Š E L I A I 

T A R T A L E T Ė  S U 
R I E Š U T A I S 

P Y R A G A S  Š O K O L A D I N I S 
M A L O N U M A S

Šokoladinis pyragas sulietas brendžiu, aplietas juoduoju šokoladu. 
(Galima daryti įvairių formų.)

N E K E P T A S  S Ū R I O  D E S E R T A S  S U 
B R A Š K Ė M I S  A R  Š I L A U O G Ė M I S
 

T R I J Ų  Š O K O L A D Ų  P U T Ė S I Ų 
D E S E R T A S

P A N N A  C O T T A  S U  T R I N T O M I S  B R A Š K Ė M I S , 
E G Z O T I N I A I S  V A I S I A I S  A R  P A S I F L O R Ų  S L U O K S N I U
 

 M Ė L Y N I Ų  P A N N A  C O T T A

M A C A R O N S

S A U S A I N U K A I  M A C A R O N S  V I E N S P A L V I A I 
A R  Į V A I R I Ų  S P A L V Ų   

su sūria karamele
avietiniu šokoladu
baltuoju šokoladu
šokoladiniu kremu

Pristatymas Kauno mieste  5 Eur,  
į kitus miestus pagal susitarimą.


