TORTAI

SOKOLADINIS TORTAS SU
ZEMES RIESUTUY SVIESTU

Sokoladiniai biskvitai pertepti sokoladiniu riesuty sviesto kremu,

Lkuris siek tiek saldus, siek tiek sarus.

GILE MILE FIRMINIATI TORTAI

SU PASIRINKTU BISKVITU
Purus baltas biskvitas su aguonomis perteptas maskarpone
(]engvai tepamas riebios grietiné]és stris).

GILE MILE TORTAS SU

SVIEZIOMIS UOGOMIS

Purus baltas biskvitas perteptas maskal‘pone su $vieziomis uogomis.

GILE MILE
SOKOLADINIS TORTAS

Purus $okoladinis biskvitas su maskarponés ir Sokoladiniu kremu.

GRILIAZINIS

Sviesaus ir tamsaus biskvito deriniai pertepti puriu sviestiniu kremu,

pasaldinti traskiu griliazo sluoksniu su Zemés riesutais.

JOGURTINIS
TORTAS

Purus baltas biskvitas su grietiné]és ir jogurto kremu. Galima
paskaninti $vieZiomis uogimis, vaisiais ar Zelés gabaliukais. (Kremas

gali bati braskinis, persikinis, mélyniy.)

? Skubu suzinoti:
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SNICKERS
TORTAS

Karamelinis biskvitas perteptas karameliniu kremu ir

karamelés sluoksniu su zemés riesutais.
RAFAELO
TORTAS

Purus ir lengvas tortas. Baltas biskvitas perteptas dviejy skoniy kremais:

baltojo sokolado maskarponiniu ir grietinélés su kokosy drozlémis.
KARAMEL”“S,SOKOLADINH
KAVOS TORTAS

Sokoladinis biskvitas sulaistytas kavos ir alkoholio sirupu, perteptas

karameliniu kremu. (Galime padaryti be kavos.)
TIRAMISO
TORTAS

Puris kavos biskvitai sulaistyti kavos ir alkoholio sirupu, pertepti

sokoladiniu, kavos ir maskarponés kremu.

MEDAUS

TORTAS
Purtis medaus biskvitai sutepti grietininiu kremu. Galima jmaisyti
zelés gaba]iukq.

PRANCUZSKASMUS”“STORTA&

APLIETAS VEIDRODINE GLAZURA

Tai puraus ir ]engvo grietiné]és, pieno ir baltojo $okolado kremas
su puriu biskvito pagrindu, egzotiniy vaisiy, pasiflory,

mélyniy, avieciy ar Sokolado jdaru.



PYRAGELIAI

‘ NAPOLEONO ‘ PRANCUZISKI MUSINIAI PYRAGELIAI,
TORTAS APLIETI VEIDRODINE GLAZURA

‘ PYRAGELIAI

RAW - AVIECIU IR
CAKE POPS

ANAKARDZIU TORTAS

Sis tortas yra gyvas/zalias (raw), nekeptas ir nevirtas, Biskvito ir sokolado derinys, padengtas sokoladiniu glaistu.
be gliuteno, be pieno produktq ir be cukraus. Pagrindas

o . . L i}

i§ migdoly ir daculiy, ant virSaus — natiralaus medaus,

anakardziy, kokosy sviesto, avieciy misinys. ‘ BALTOJO TINGINIO
PYRAGELIAI

BALTOJO TINGINIO PYRAGELIAI SU

RIESUTAIS IR DZIOVINTAIS VAISIAIS

RAW - ZALIAS
AVOKADUY TORTAS ‘

Sis tortas yra gyvas/%alias (raw), nekeptas ir nevirtas, be
gliuteno, be pieno produkty ir be cukraus. Pagrindas i$ PAPRASTO TINGINIO
migdoly, datuliy ir kokosy aliejaus, ant virSaus — nataralaus ‘ PYRAGELIAI
medaus, anakardziy, kokosy sviesto, avokady, $pinaty ir zaliyjy
citrinyg misinys.

KEKSIUKATI

VANILINTAI

KAKAVINTIAI

MARMURINIAT (MAISYTI KAKAVINIAI
SU VANILINIAIS)

BANANINIATI

KARAMELINIAI

Esant poreikiui, galime Jums pagaminti VANILINTAT AR KAKAVINIAL SU
A SOKOLADO GABALIUKAIS

torty, kuriame nebiity gliuteno, laktozés
ar pieno baltymy.

‘ KEKSIUKAT PUOSTI CUKRAUS MASE, [DARYTI
MASKARPONES AR SOKOLADINIU KREMU

PUOSTI KREMO

\/_\/\/\/\/\ R
‘ KEPURELE

‘ MINI KEKSITUKAT

A
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EKLERATI

‘ DIDELI

‘ EKLERY BOKSTELIS
(APIE 1 KG)

Plikyti pyragaidiai gali bati su
grietinélés ir maskarpones kremu,
avietiniu kremu,
plikytu kremu,
sokoladiniu kremu,
padengti juodojo sokolado, baltuoju ar spa]votu g]aistu

(priderinus prie saldaus stalo).

DESERTAT INDELIUOSE
NEKEPTAS SURIO DESERTAS SU

BRASKEMIS AR SILAUOGEMIS

‘ TRIJU SOKOLADUY PUTESIU
DESERTAS

‘ PANNA COTTA SU TRINTOMIS BRASKEMIS,
EGZOTINIAIS VAISIAIS AR PASIFLORY SLUOKSNIU

‘ MELYNIU PANNA COTTA

MACARONS

SAUSAINUKATI MACARONS VIENSPALVIAI
AR [VAIRIY SPALVUY

su stria karamele
avietiniu sokoladu
baltuoju sokoladu

sokoladiniu kremu
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IR DAR

DEKORUOTI SVIESTINIAI
SAUSAINUKAI

MORENGINIATI
LASELIAI

TARTALETE SU
RIESUTATIS

PYRAGAS SOKOLADINIS
MALONUMAS

Sokoladinis pyragas sulietas brendziu, aplietas juoduoju sokoladu.

(Galima daryti jvairiy formg.)

Pristatymas Kauno mieste 5 Eur,

i kitus miestus pagal susitarimg.



